
 
 

 

OBJETIVOS: 

 Identificar los conceptos básicos de Food Defense, APPCC y limpieza y desinfección en los productos 
hortofrutícolas. 

DIRIGIDO A: 

 Personas trabajadoras (Autónomos también): 

o Mujeres 
o Menores de 30 años 
o Mayores de 45 años 
o Trabajadores de PYMES (empresas de menos de 250 trabajadores) 
o Trabajadores de baja cualificación (grupo de cotización 06, 07, 09 y 10) 

 Personas desempleadas: (Consultar si hay plaza) 
 

DURACIÓN: 

 Horas totales: 10h. + 2h. de digitalización. 
 

CALENDARIO:       

Inicio-Fin:  10/11/2023 al 14/12/2023  
      

Disponible: 24 horas (ONLINE) 

 
CONTENIDO:

 HIGIENE ALIMENTARIA 
 ALTERACIÓN Y CONTAMINACIÓN DE LOS ALIMENTOS 
 LAS BACTERIAS Y TOXINFECCIONES ALIMENTARIAS 
 TRATAMIENTO DE CONSERVACIÓN DE LOS ALIMENTOS 
 APPCC 
 LIMPIEZA E HIGIENE 
 FOOD DEFENSE 
 AUTOEVALUACIÓN FINAL 

 

INSCRIPCIONES:

Para inscribirse envíe la ficha de inscripción del alumno (descargar aquí) al correo  
inscripciones@cimaformacion.es . Tras recibir su solicitud nos pondremos en contacto con usted a la 
mayor brevedad. 
COFINANCIADO POR:                                                                                                                        ORGANIZA E IMPARTE: 

  
FORMACIÓN BÁSICA EN HIGIENE ALIMENTARIA: FOOD DEFENSE, 

APPCC, LIMPIEZA Y DESINFECCIÓN (INAD016PO) 

SUBVENCIONADO 
100% 

https://www.cimaformacion.es/wp-content/uploads/2022/09/Solicitud-inscripcion-alumnado.doc
mailto:inscripciones@cimaformacion.es

